
Genießen Sie die frische Küche 
des Mittelmeers.

Einfach, ehrlich und voller
Geschmack!

Essen ist mehr als nur eine Mahlzeit –
es ist ein Moment des Genusses, der

Gemeinschaft und der Freude. 
Unsere Küche ist inspiriert von den

Aromen und Traditionen des
Mittelmeers, wo gutes Essen mit

Leidenschaft und Hingabe 
zelebriert wird.

Lehnen Sie sich zurück, lassen Sie sich
verwöhnen und genießen Sie eine

kleine Auszeit vom Alltag.

Schön, dass Sie hier sind!
Ihr El Olivar Team

WWW . E L - O L I V A R . D E



Tapas & Vorspeisen

Gambas al Ajillo - Spanische Meeresfreude 
Saftige Garnelen in Knoblauchöl, verfeinert mit feurigem Chili,
serviert mit  knusprigem Brot.

11,80€

mit Ruccola, Parmesan und Olivenöl
15,90€Rindercarpaccio 

Tapas Teller
Eine feine Auswahl mediterraner Spezialitäten: 
würzige Oliven, Serrano-Schinken, aromatischer Manchego-Käse, Aioli
und knusprigem Brot. Zusatzstoffe: 14 Allergene: A1, C, G

Allergene: B

Allergene: G

Mediterraner Genuss 
Knuspriges Brot, serviert mit cremiger Aioli, Guacamole und feinem Hummus

9,90€

Bruschetta Classico - Der italienische Klassiker
Frisch geröstetes Brot mit sonnengereiften Tomaten, duftendem 
Basilikum und einem Hauch von Olivenöl.

8,90€

Allergene: A1

Flammkuchen „Elsässer Art“ – knusprig & deftig
Traditioneller Flammkuchen mit Crème Fraîche, Speck und Zwiebeln. 

12,50€

Flammkuchen Mediterran – Frisch & leicht
Knuspriger Flammkuchen mit Crème Fraîche, Cherrytomaten, Rucola
und gerösteten Pinienkernen – verfeinert mit fruchtigem Himbeer-Dressing

10,90€

Zusatzstoffe: 14 Allergene: A1, G

Allergene: A1, G, H

13,80€

Flammkuchen 

Allergene: A1, C, M, N, G

Pasta
Penne all` Arrabbiata 
Frischteig-Nudeln in pikanter Pomodoro Sauce.
Ein “scharfer” Genuss für alle Pasta-Fans.

12,80€

Tagliatelle a`la Provencale mit saftigen Garnelen
Garnelen mit aromatischen Kirschtomaten, Oliven und einer 
Kräutersauce ála  provencale -verfeinert mit Knoblauch & Olivenöl

18,50€

Allergene: A1

Allergene: A1, B, G



Salate & Bowls
Frische Salatvariationen – bunt & knackig
Verschiedene Salate verfeinert mit Gemüse der Saison, frischen Kräutern und einer
Nussmischung. Dazu Dressing nach Wahl: cremiges Joghurt-Dressing (G), fruchtiges
Himbeer-Dressing oder unser hausgemachtem “Italian Dressing”.
Allergene: M, H,  N, O, 1,3,5

Wählen Sie dazu:
• karamellisiertem Ziegenkäse (G)
• gebratene Garnelen (B)
• gebratene Hähnchenbrust

13,60€

17,80 €
17,50 €
14,60 €

Currywurst & Fries

Mediterrane Falafel Bowl
Frischer, bunter Salatmix mit würzigen Falafelbällchen, fruchtigen
Granatapfelkernen und einer knackigen Nussmischung, verfeinert mit
cremigem Sesam-Dressing und einem Hauch  Granatapfelsirup – voller
Nährstoffe und Geschmack. 
Allergene: A1, N, H

12,90€

Clubgerichte
Steak & Cheese-Club Sandwich mit Pommes
Gerösteter Toast belegt mit saftigem Roastbeef, Cheddar, Tomate, 
Salat und Cocktailsauce

17,90€

Gegrillte Currywurst mit würziger Currysauce und Pommes frites

Mediterraner Cheeseburger & Pommes 
Saftiges Rindfleisch-Patty, geschmolzener Cheddar, knuspriger Bacon, 
frischer Salat, Guacamole und eine würzige Sauce – serviert mit krossen Pommes
Zusatzstoffe: 14 Allergene: A1, C, G, M

17,90€

Zusatzsstoffe: 3, 1 Allergene: A1, C, G, M

Zusatzstoffe: 3, 14 Allergene: M

Für unsere kleinen Gäste servieren wir gerne verschiedene Gerichte als Kinderportion
(Hähnchenschnitzel / Nudeln mit Tomatensauce / Portion Pommes)

Bambinis

Veggie Burger & Pommes 
Knuspriger hausgemachter Gemüse-Patty, geschmolzener Cheddar, frischer Salat, 
Guacamole und eine würzige Sauce – serviert mit krossen Pommes
Zusatzstoffe: 14 Allergene: A1, C, G, M

16,90€



Hauptgerichte & Klassiker

Wiener Schnitzel – Ein Klassiker
Knusprig paniertes Kalbs-Schnitzel, frittiert serviert mit Pommes und wahlweise 
cremiger Champignon- oder würziger Pfeffersauce und einem frischen Beilagensalat.

23,90€

Allergene: A1, C, G, M

Lachsfilet 

Zart gebratenes Bömlo-Lachsfilet mit feiner Kräuterkruste auf cremigem 
Kartoffelpüree, serviert mit frischem Sauté Gemüse 

Unsere Weinempfehlung: False Bay Sauvignon Blanc (Südafrika) 6,90€

24,50€

Iberico Schweinefilet -für ein besonders nussiges Aroma
Zart rosa gebratenes Filet vom Iberico Schwein serviert mit cremigem Kartoffelpüree, 
frischem Sauté Gemüse, wahlweise mit Kräuterbutter, cremiger Champignon- oder würziger
Pfeffersauce

25,50€

Argentinisches Rinderfilet - zart und saftig   

Saftiges Rinderfilet aus Argentinien (200 g) serviert mit cremigem 
Kartoffelpüree und frischem Sauté Gemüse, wahlweise mit cremiger Champignon- 
würziger Pfeffersauce, oder Kräuterbutter. 

Unsere Weinempfehlung: La Grange Cabernet Sauvignon (Frankreich) 7,90€

35,80€

 Allergene: A1, C, G, M

Allergene : D, G

 Allergene: A1, C, G, M



Dessert 

Cioccolato Passionale

Ein warmes, zart schmelzendes Schokoladen-Soufflé, 
begleitet von feinem Vanilleeis und frischen Früchten.

8,60€

Crema Catalana
Karamelisierte Vanilleeiscreme mit frischen Früchten und Sahne

7,50€

Eisklassiker
Genießen Sie Ihre Lieblingssorte -pur oder mit einer Portion Sahne.

Allergene: A1, C, G

2,00€

1 Kugel
Vanille
Schoko 
Erdbeere

Sahne (G) 2,00€

Zusatzstoffe 1 Allergene C, G

Zusatzstoffe 1 Allergene C, G

Zusatzstoffe 1 Allergene C, G

Affogato al Caffè - Espresso trifft Eis 
Zartes Vanilleeis umhüllt von aromatisch-intensiven Espresso- 
das italienische Dessert mit einer Extraportion Koffein. 

6,50€

Allergene: G,9

Allergene: C, G



Allergene & Zusatzstoffe

Liebe Gäste,
gemäß der Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) informieren wir Sie darüber,
dass unsere Speisen und Getränke folgende Allergene und Zusatzstoffe enthalten
können oder bei der Herstellung damit in Kontakt gekommen sein können.

Zusatzstoffe 
1          Farbstoff
3          Antioxidationsmittel 
9          koffeinhaltig 
14         Nitritoökelsalz

Allergenenkennzeichnung

A       Glutenhaltiges Getreide ( A1 = Weizen , A2 = Roggen )
B       Krebstiere und Erzeugnisse 
C       Eier und Erzeugnisse 
D       Fisch und Erzeugnisse 
E       Erdnüsse und Erzeugnisse 
F       Soja und Erzeugnisse 
G       Milchprodukte und Erzeugnisse 
H      Schalenfrüchte 
I        Sellerie 
J       Senf und Erzeugnisse 
K       Sesamsamen und Erzeugnisse
L       Schwefeldioxid und Erzeugnisse 
M      Lupinen und Erzeugnisse 
N      Weichtiere  (Schnecken, Muscheln, Tintenfisch) 

 
Wichtiger Hinweis:

Trotz größter Sorgfalt bei der Zubereitung unserer Speisen können Spuren von
Allergenen nicht ausgeschlossen werden. Falls Sie unter Allergien oder
Unverträglichkeiten leiden, informieren Sie bitte unser Servicepersonal. 
Wir beraten Sie gerne und finden eine geeignete Alternative.
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